LA NOSTRA RACCOMANDAZIONE
UNSERE EMPFEHLUNG *

UovO MORBIDO E FINFERLI
WEICHES BIO EI * FRISCHE PFIFFERLINGE * PARMESANSCHAUM * SCHNITTLAUCH

18.50

INSALATA FRUTTI DI MARE
MEERESFRUCHTESALAT * ZITRUSVINAIGRETTE * KRAUTER

21.50

TAJARIN Al FINFERLI
ZARTE FRISCHE TAJARINNUDELN * FRISCHE PFIFFERLINGE * KALBSJUS * PETERSILIE

22.50

SAINT-PIERRE AL FRITTO
SANKT PETERSFISCH * SPINAT * AVOCADO-KNOBLAUCH-MAYONAISE

34.00

RICCIOLA ALLA GRIGLIA
BERNSTEINMARKRELE * FENCHELCREME * OFENKARTOFFEL * ZITRONENOL

38.00

COSTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE
KALBSKOTELETT * PANIERT UND GEBRATEN * RUCOLA * TOMATEN

35.00



ANTIPASTI
VORSPEISE *

INSALATA DI POMODORI ANTICHI E BURRATA
ALTE TOMATENSORTEN ¢ BURRATA ¢ PFIRSICH * BALSAMICO (15 JAHRE GEREIFT)

18.50

CARNE CRUDA DI FASSONE BATTUTA AL COLTTELLO
PIEMONTESER FASSONA RIND * SENFKAVIAR * EIGELBCREME
PIEMONTE HASELNUSSE * TAGGIASCA-OLIVEN

22.50

VITELLO TONNATO ALLA MANIERA PIEMONTESE
RosA KALBSTAFELSPITZ * THUNFISCHCREME * KAPERN ¢ \WACHTELEI

18.50

PULPO ALLA GRIGLIA
GEGRILLTER PULPO * ZUCCHINICREME * ZITRONE ¢ BASILIKUMOL

24.50

FRITTO MISTO DI MARE
CALAMARI * GAMBERI * ZUCCHINI * ZITRONE * AVOCADOCREME

25.50



PRIMI PIATTI
ZWISCHENGANG *

TORTELLONE DI RICOTTA E CARCIOFI
HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN * RICOTTA * ARTISCHOCKEN * ZITRONENBUTTER

19.00

RISOTTO Al FINFERLI E CASTELMAGNO
RISOTTO * FRISCHE PFIFFERLINGE * CASTELMAGNO KASE * KRAUTER

22.50

GNOCCHI DI PATATE AL RAGU DI SEPPIA
HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCHI * SEPPIA RAGU * PETERSILIENOL

19.50

RAGU EMILIANA
ZARTE FRISCHE TAGLIOLINI * RAGU ALLA EMILIANA * PARMIGIANO REGGIANO

18.00

PLIN PIEMONTESE
HAUSGEMACHTE PIEMONTESISCHE TEIGTASCHEN * KALBS- UND SCHWEINEFLEISCH
BRATENFULLUNG * SALBEIBUTTER

19.50

LINGUINE ALLE VONGOLE
LINGUINE * VENUSMUSCHELN® WEISSWEIN * PETERSILIE * KNOBLAUCH

21.50

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO ESTIVO
ZARTE FRISCHE TAGLIOLINI * FRISCHER SCHWARZER SOMMERTRUFFEL
PARMIGIANO REGGIANO * TRUFFELBUTTER

26.50

GLUTENFREIE PASTA AUFPREIS 3 €

GERNE BEREITEN WIR ALLE PRIMI PIATTI GERICHTE AUCH ALS KLEINE PORTION, MIT EINEM ABSCHLAG VON 2 €.



SECONDI PIATTI
HAUPTGANG °

PETTO DI FARAONA
PERLHUHNBRUST * FRISCHE PFIFFERLINGE * ERBSENCREME * GEFLUGELJUS

29.00

SALTIMBOCCA DI VITELLO ALLA ROMANA
KALBSRUCKEN * SALBEI * PROSCIUTTO DI PARMA * MASALA * GEMUSE

30.00

GUANCIA DI VITELLO BRASATA AL BAROLO
KALBSBACKCHEN 48 STUNDEN GESCHMORT * SURKARTOFFELCREME * BAROLO JUS

34.00

FEGATO ALLA VENEZIANO
KALBSLEBER * GESCHMORTE ZWIEBEL * KARTOFFELPUREE

28.00

CONTROFILETTO DI FASSONE PIEMONTESE
ROASTBEEF VOM FASSONA RIND * PFIFFERLINGE * GEMUSE

42.00

CONTORNI EXTRA
EXTRA BEILAGEN *

VERDURE DI STAGIONE COLORATE
BUNTES GEMUSE DER SAISON
7.50

PATATE AL FORNO CON ROSMARINO
OFENKARTOFFEL MIT ROSMARIN *
7.50



DoLCI
NACHSPEISE

TIRAMISU
9.00

ZITRONE-BASILIKUM-PANNA COTTA
9.00

BomMBA DI CIOCCOLATA
SCHOKOLADENSOUFFLE

9.00

SEMIFREDDO CIOCCOLATO BIANCO E PISTACCHIO
WEISSES SCHOKOLADENPARFAIT * PISTAZIEN

10.50

CREMA DIE MASCARPONE E FRAGOLA
MASCARPONECREME * ERDBEEREN * ZITRONENABRIEB

10.50

SORBETTO
HAUSGEMACHTES SORBET

6.50

AFFOGATO AL CAFFE
ESPRESSO MIT VANILLEEIS

7.50

FORMAGGI
KASE

FORMAGGI MISTI
ITALIENISCHE KASESORTEN * FEIGENSENF

(FUR 1 PERSON)

15.00

BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER.
WIR HELFEN IHNEN GERNE MUNDLICH ODER MIT EINER GEKENNZEICHNETEN ALLERGEN-TABELLEN-KARTE WEITER.



